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REPAS MIDI

Taboulé

L~

Filet de colin meuniére et citron

Epinards BIO
a la béchamel i

(%
Yaourt aromatisé BIO

Xk k

Fruit frais pain et fromage frais
tartare

'é%ff%\

e -
@: B AOP et IGP

KKK

Aiguillettes de poulet VF
sauce aux olives

[
Polenta BIO

Edam

[
Fruit frais BIO

Gaufre liégeoise jus de fruits et
petit fromage frais nature

PN , >
T/ a2

Mercredi

-
Salade verte BIO

vinaigrette

Sauté de boeuf VF
sauce tomate basilic

Courgettes BIO

a la provencale et macaroni =:m:

Pizza au fromage

A
Réti de porc VF Y— /
sauce moutarde

[
Carottes BIO -

AB

BIO

Fromage blanc sucré

XKk

Marbré au chocolat lait aromatisé
a la fraise fruit frais

persillées

XK X

Fruit frais BIO -
Pain et chocolat purée de: fruits

e, N

n‘.".;!r o (i3 A

/Vlande francaise 5‘!%‘} plat végétarien I_\w}_l
) AN

H Viande charolaise

Local

Issu de I'Agriculture
Biologique

(Eufs plein air

e Produit de la mer durable

&2

et yaourt nature sucré

Haute Valeur
Environnementale
CE2: Certification

environnementale Niveau 2

Label Rouge

Vendredi

Pastéque BIO -

Riz BIO
korma végétarien brun0|se
provencale et petits pois

kK ok

Dessert lacté gélifié saveur
vanille nappé caramel

Fruit frais céréales et lait

sodex*é

SERVICES DE QUALITE DE VIE




