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REPAS MIDI

Repas froid .,
Tomate BIO ==
et dés de fromage vinaigrette

CEuf dur mayonnaise

Taboulé BIO

Liégeois saveur chocolat
Petit fromage frais sucré
Pain au lait et pate a tartiner et
fruit frais

Salade de pommes de terre

)

Steak haché de beeuf sauce ‘,-_-_-;

pizzaiolo =
Haricots verts BIO m
persillés -

Yaourt nature sucré BIO m

*okok

Lait nature
Gateau marbré au chocolat et
fruit frais

K;::;—_;_:_‘/Viande Frangaise

Viande charolaise

Issu de l'agriculture
=== biologique

Local

Mercredi

Salade coleslaw BIO

et dés d'emmental

ROti de veau VF

sauce

(miel, oignons, vinaigre de |

ks

au romarin \*\ -
Chutney de courgettes BIO

cidre)

Kok ok

Moelleux a la péche
Yaourt aromatisé

Brioche tranchée et fruit frais

@ plat végétarien

2 Produit de la mer durable '@5%

(Eufs plein air

AOP et IGP
Label Rouge

A

[

Concombre BIO
vinaigrette =~

Sauce carbonara

Coquillettes BIO fi{
et fromage rapé~

Fromage blanc aromatisé aux
fruits
kK k.
Fruit frais

Pain et fromage fondu fraidou

» Haute Valeur

Vendredi

Pavé de merlu sauce safranée

Riz BIO .
et fromage rap

Saint nectaire AOP@

Melon BIO
Yaourt nature

Pain et miel et jus de fruits

Environnementale

CE2: Certification
Environnementale de Niveau
@ £ Aides UE & destination des

écoles




