
Aide Caviste (H/F) en CDI 
 

Cave coopérative située dans les Bouches du Rhône au pied de la montagne Sainte Victoire 
vinifiant un peu plus de 20 000 hL en appellations : AOP Côtes de Provence « Sainte 
Victoire », AOP Côtes de Provence et IGP Méditerranée. La majorité de la production est 
orientée sur le vin rosé avec un placement haut de gamme et diversifié (HVE, BIO/NOP, 
VEGAN). 
Nous recherchons un aide caviste dynamique sous la direction du maître de chai et du 
directeur. 

 

Les missions qui vous seront confiées : 

Pendant les vendanges : conduire et suivre l’ensemble du process de la réception du raisin 
jusqu’au soutirage. Vous serez amené à gérer une équipe de saisonnier et à travailler en 
autonomie. 

Hors vendanges : Suivi des vins, assemblages, filtration, préparation des vins aux mises en 
bouteilles et BIB, chargement de citernes. 

Suivre les règles s’appliquant à la norme HACCP en étant notamment vigilant sur le respect 
des consignes d’hygiènes et sur la maintenance de l’ensemble du matériel. 

Vous serez amené à certaines occasions à effectuer des livraisons, le réassort du caveau de 
vente et du petit entretien. 

 

Profil recherché 
 
Nous recherchons une personne dotée d’excellentes qualités de savoir-être, autonome, 
dynamique, motivée, organisée, avec un fort esprit d’équipe, douée dans la maintenance de 
base. 

Pas d’obligation d’expérience. Nous cherchons quelqu’un qui s’inscrive dans le futur. Une 
évolution peut être envisagée sur ce poste.  
 
Vous serez formé en interne à l’ensemble des travaux demandés. 

 

Niveau d’étude : autodidacte, formation en œnologie ou autres. 
 
Semaine de 4 jours de janvier à août. Semaine de 5 jours de la fin des vendanges jusqu’à fin 
décembre. Heures supplémentaires rémunérées pendant les vendanges. 
 
CDI avec période d’essai. Salaire selon convention collective. 
 

Détails complémentaires : 

13eme mois, Intéressement, Avantages en nature. 

 

Envoyer lettre de motivation et CV par mail à : logisticave@orange.fr 


